JAPANSK SPECIAL MIDDAG

Forratt

Misosoppa (traditonell Japansk soppa m, tofu och purjol6k)

Huvudratter

Tre sma ratter
4 bitar sushi m. tva bitar lax och tva bitar maki
Wokade tunnskivade entrecoté m. yakinikusas

Yakitori (grillade kycklingspett i teriyakisas)

Dessert

Friterad banan med glass eller kaffe, te

Pris: 188:-




Japansk Meny

ZENSAI

Forratter

Misosoppa (traditonell japansk soppa m, tofu och purjolok)
Gyoza (stekta flaskfarsknuten med hemlagad soyasas)

Blandade Japanska saltinlagda gronsaker serverad med
rostad brod (sjograssallad, inlagd salladskal i chili & vitlok,
kokta sojabdnor)

Yakitori (grillade kycklingspett i teriyakisas)

Lax sallad m. hemlagad japansk yusudressing med rostad

Mixed seafood sallad m. hemlagad japansk yusudressing
serverad med rostad brod

Tempura (friterade tigerrakor & gronsaker pa japanskvis m.

tempurasas)

Huvudratter

(till alla sushi meny igdr misosoppa & Japansk te)

TRADITIONELLA SUSHI MENY

10. Sushimeny Liten 8 bitar (2st lax, 1st tonfisk, 1st rakor,

1st avokado, 3st maki)




. Sushimeny Mellan 12 bitar (2st lax, 2st rdkor, 1st avocado,
1st vitfisk, 1st tonfisk, 5st maki)

. Sushimeny Stor 16 bitar (2st lax, 2st rakor, 2st tonfisk,
2 st avocado. 1st omlett. 1 st tofu, 4st maki, 1 st ikura, 1 st al) --- 159:-

. Sushi all lax
8 bitar lax
12 bitar lax

. Favorit sushimeny (5st rikor, 5st lax)

. Sushi nigiri 14 bitar (5 st lax, 5 st avokado, 4 st tonfisk)

. Mamma Sushi (vegetarisk sushimeny)10 bitar (2 st avokado,
2 st tofu, 2 st omlett, 4 st vegetariska maki)

NIGIRI (enskilda bitar att kombinera sjélv)

19:- Krabb
21:- Omelett
17:- Avokado




TRENDIGA SUSHIMENY

21.

22.

23.

Rainbow maki 10 bitar (krabbfisk, gurka, chili majornéssas,
sot rattika, avokado & ra fiskskivor)

California dream 10 bitar (tempura rikor, krabbfisk, ost &

Friterade maki 10 bitar (med &I, lax, avokado. Torkade svamp
och gurka)

. Golden Crown special sushimeny for tva 24 bitar (6 bitar

lax m. raksallad pa, 6 bitar rakor m. rom p3, 6 bitar kammusslor
med spicy salsa, 6 bitar tempura lax maki)

JAPANSKA VARMRATTER

(till alla varmratter serveras med ris, sallad och miso soppa)

30.
31.
32.

33.
34.

Yakitori (grillade kycklingspett i teriyakisas)
Yakiniku (wokade tunnskivade entrecoté i yakinikusas)

Sesam kyckling (grillade marinerad kycklinglar pa japanskvis

m. sesam)

Shake teriyaki (stekt lax i teriyakisas)

Tempura (friterade scampi & gronsaker pa japanskvis)




JAPANSK KULTURMENY

(Min. 2 personer)

Yakimono grill

(grillen direkt vid matbordet pa jarnplatta.
serveras alltid med ris och fyra olika dipsaser vid sidan om)

Niku (skivade entrecoté & grénsaker med sidosaser : bearnaisesas,
yakimonosas, vitloksas och svartpepparsas) 229:- /person

Kaisen (lax och olika skaldjur med gronsaker med sidosaser: yakimonosas,
sweetchilisas, jordnottssas och yusudressing) 229:-/ Person

Nabe gryta

(Japansk fondue med egen val av kott
kombination och val av buljongbas)

Sukiyakibuljong

Sukiyaki (tunnskivade entrecote m. grénsaker, svamp och japansknudlar
droppad i sukiyakibuljong) 229:-/ person

Konbubuljong

Shabu Shabu (tunnskivade entrecote m. grénsaker, svamp och
japansknudlar droppad i kelpbuljong med tva sidosaser: sesamsas och

ponzu limesas) 229:-/ person

Yasenabe (fisk & skaldjur m. grénsaker, svamp och japansknudlar droppad i
kelpbuljong med tva sidosdser: sesamsas och ponzu limesds)-- 229:-/ person




KINESISK HUSMANSKOST

Forratter

Varrulle (kottfars, 16k ock vitkal i infylining)
Vegetariska varrullar

Kycklingsoppa m. champinjoner
Peking soppa (sur och starksmak)
Rakchips

Tom Ying Gong soppa (kryddig riksoppa m. citrongras pa
Thaildndskvis)

Husets rekommenderat

. Golden Crown speciell grillade marinerade lammbkotlett
m. vitloksas

. Stekt oxfilé i skivor med svartpepparsas pa en badd av
gronsaker

. Grillad kycklingfilé m. Golden Crown specialsas
. Stekta blandade skaldjur m. gronsaker i ostronsas

. Wokade grillad ankor m. gronsaker i stark Szechuansas --- 179:-

. Spett de lux (kyckling, rakor och oxfilé pa spett i jordnétssds) --  179:-

. Grillad anka i skivor serverad pa en badd av stekta nudlar och
sweet chilisas




. Wokade lattfriterade och panerade kyckling i bitar i stark
chilismak serverad i en fagelbo formade nudelskal

. Wokade scampi m. broccoli i vitloksas serverade i en
fagelbo formade nudelskal

. Torrwokade stora scampi m. kinapeppar serverade i en
fagelbo formade nudelskal

Biffratter

. Wokad biff i strimlor m. |6k och purjoldk

. Wokad biff m. bambuskott

. Wokad biff i skivor m. blandade gronsaker
. Wokad biff m. klyft potatis, |6k och paprika

. Wokad skivade biff m. vitlok, spansk peppar, purjolok i
stark soyabonsmak

. Wokad skivade biff m. gronsaker i stark satésas

. Oxfilé pa spett m. vitloksas

. Wokade vitloksmarinerade oxfilé i skivor i ostronsas




Fagelratter

. Wokad kyckling m. gronsaker och cashewnotter

. Crispy Orange kyckling (stekt Iatt friterade kycklingbitar
marinerad i pressade apelsinsaft serverad i en fruktig sas)

. Gongbao kyckling (stekt tarnade kyckling m. grénsaker
jordnotter i Kinesisk stark gongbaosas)

. Wokad kyckling i bitar m. ananas
. Friterade kyckling m. sotsur eller jordnottssas
. Grillade kyckling pa spett m. jordnottsas

. Crispy kycklingfilé i bitar serveras m. Golden Crown special
starksas

. Wokad ankfilé m. gronsaker i Golden Crown special
starksas

Skaldjur och fiskratter

. Wokade tigerrakor m. ananas
. Wokade tigerrakor m. gronsaker i stark Szechuansas

. Wokade blackfisk m. gronsaker och szechuanpeppar
stark chilisas

. Wokade blackfisk m. paprika & |6k i stark soyabonsas

. Crispy fiskfilé m. sweetchilisas




Ris, nudlar och vegetarisk ratter

. Golden Crown special stekt ris (med dgg & rikor)

. Nasigoren (wokad ris m. kyckling, biff , rakor i currysmak)

. Stekt japansk risnudlar wodong m. biff och gronsaker
. Patai (stekt bandnudlar m. biff pa thailandsk vis)

. Stekt nudlar m. (kyckling, biff, rakor och grénsaker)

. Stekta blandade gronsaker m. cashewnotter

. Wokade tofu (Kinesisk bén ost) m. blandade gronsaker




THAILANDSK MENY

Rodcurry ( lite stark )

. Wokad biff m. grénsaker och cocosmjolk i rodcurry
. Wokad kyckling m. gronsaker och cocosmjolk i rodcurry -- 139:-
. Wokad flask m. gronsaker och cocosmjolk i rodcurry

. Wokade tigerrakor m. grénsaker och cocosmjolk i
rodcurry

. Wokad oxfilé m. gronsaker och cocosmjoélk i rédcurry

Groncurry ( mellan stark )

. Wokad biff m. gronsaker och cocosmjolk i groncurry
. Wokad kyckling m. gronsaker och cocosmjélk i groncurry - 139:-
. Wokad flask m. gronsaker och cocosmjolk i groncurry

. Wokade tigerrakor m. grénsaker och cocosmjolk i
groncurry

. Wokad oxfilé m. gronsaker och cocosmjoélk i groncurry ---- 179:-

Basilika ratter ( mycket stark )

97. Wokad biff m. gronsaker och thailandsk basilika

98. Wokad kyckling m. gronsaker och thailandsk basilika

99. Wokad flask m. gronsaker och thailandsk basilika

100. Wokade tigerrakor m. gronsaker och thailandsk basilika -- 169:-

101. Wokad oxfilé m. gronsaker och thailandsk basilika




BARNENS MENY

. Friterade kycklingbitar m. so6tsur eller currysas
. Grillade korv m. pommes frites

. Pannkakor m. sylt och gradde

DESSERT

. Friterad banan m. glass
. Glass med chokladsas

. Friterad glass (en upplevelse av kallt och varmt pa

samma gang)
. Glass med sasong frukt och gradde
. Gron te-glass (hemlagad glass pa japanskvis)

. Sobert (laktosfri)




SPECIAL ERBJUDANDE

Asiatiska Fyra sma ratter

Huvudratter

Wokad biff m. gronsaker i stark Szechuansas
Wokad kyckling m. gronsaker & cocosmjolk i rédcurry
Friterad kyckling m. sotsur eller currysas

Friterade rakor m. sotsur eller currysas

Dessert

Friterad banan m. glass

Pris: 139:-




